TAPAS

MEDIA RACION
Jamoén Ibérico 14,0 € 26,0 € Pernil Ibéric
El jamon es un alimento iconico y El pernil és un aliment iconic i representatiu de
representativo de la gastronomia la gastronomia espanyola
Surtido de Quesos locales 8,0€ 15,0 € Assortit de Formatges locals
Surtido de quesos de proximidad Assortit de formatges de proximitat
Coca Mediterranea de Atan 8,0€ 14,0 € Coca Mediterrania de Tonyina
Coca de recapte con pimientos escalivados, Coca de recapti amb pebrots escalivats, ceba i
cebolla y tataki de atin a la brasa tataki de tonyina a la brasa
César de Sants 8,0€ 14,0 € Ceésar de Sants
Un giro Reversible en la ensalada César con Un gir Reversible de I'amanida César amb
pollo del Prat pollastre del Prat
Anchoas de I'Escala 8,0€ 150€ Anxoves de I'Escala
Anchoa de I'Escala, sobre pan de coca, Anxova de |'Escala sobre pa de coca,
tomate seco y piparra tomaquet sec i piparra
Picaiia Madurada 75€ 14,0 € Picanya Madurada
Carpaccio de picana madurada, Carpaccio de picanya madurada,
resalta la calidad de la carne ressalta la qualitat de la carn
Gamba a la Brasa 13,0€ 25,0€ Gamba a la Brasa
Gamba roja a la brasa Gamba vermella a la brasa
Boquerones fritos 6,0 € 11,0€ Seitons fregits
Lomos de boquerdn fritos con pimientos Lloms de seitons fregits amb pebrots
caramelizados caramel-litzats
Flores de Alcachofa 7,5€ 14,5 € Flors de Carxofa
Alcachofa a la brasa con salsa romesco Carxofa a la brasa amb salsa romesco
Canelon de Ternera 12,0 € Canelo de Vedella
Bocadito de caneldn relleno de ternera, salsa Mosset de canel6 farcit de vedella, salsa de
de setas y trufa negra bolets i tofona negra
Aguacate 13,5€ Alvocat
Aguacate a la brasa con pico de gallo Alvocat a la brasa amb “pico de gallo”
Pan de coca 45 € Pa de coca
Pan de coca con tomate Pa de coca amb tomaquet
Pan Reversible 55€ Pa Reversible
Pan reversible con aceite local y Pa Reversible amb oli local i mantega
mantequilla ahumada fumada
Steak Tartar 16,0 € Steak Tartar
Ternera madurada acabada con foie Vedella madurada acabada amb foie
Bravas Reversible 8,0¢€ Braves Reversible
Clasica receta de patata brava de Barcelona Classica recepta de “patata brava” de Barcelona
Burrata Marina 15,0 € Burrata Marina
Ensalada de burrata con sardina ahumada Amanida de burrata amb sardina fumada
Croquetas 25€ Croquetes

Croquetas cremosas de jamén ibérico, rabo
de ternera o gambas. A elegir por unidad

Croquetes cremoses de pernil ibéric, cua de
vedella o gambes. A triar per unitat

PLATOS

Arroz de la gamba roja 22,0€ Arros de gamba vermella
Arroz de gamba roja y calamar Arros de gamba vermella i calamar
Arroz de pollo del Prat 220€ Arros de pollastre del Prat
Arroz de pollo del Prat con alcachofas Arros amb pollastre del Prat amb carxofes
El “Rossejat” de Sants 22,0€ El Rossejat de Sants
“Rossejat” con butifarra de perol y setas Rossejat de botifarra de perol i bolets
Pescado fresco del dia 50,0 € Peix fresc del dia
Pescado de temporada con Peix de temporada amb
verduras de proximidad verdures de proximitat
Chuletén madurado 70,0 € Mitjana de vedella madurada

Chuletén de 1 kg de vaca madurado con
patatas y pimientos del padrén

Mitjana de vedella madura d'1 kg amb
patates i pebrots del padrd

PUSIRES

Queso de la “iaia” 95€ Formatge de la iaia
Tarta de queso, siguiendo la receta Pastis de formatge, seguint la recepta
de nuestra “iaia” de la nostra iaia
Tiramisu para Giulia 75€ Tiramisu per a la Giulia
Receta secreta de Paolo a su gran Recepta secreta d'en Paolo al seu
amor Giulia gran amor Giulia
Helado Reversilado 75€ Gelat "Reversilado"
Helado de vainilla Gelat de vainilla
Chocopan 75€ "Chocopan"
Coca con aceite y chocolate Coca amb oli i xocolata
Pina colada by Reversible 75€ Pinya colada by Reversible
Pifa con ron Pinya amb Ron
Nuestra Torrija 75€ La nostra "Torrija"

Torrija

Torrija



TAPAS

HALF RATION
Iberian Ham 14,0 € 26,0 € Jambon ibérique
Ham is an iconic and representative Le jambon est un aliment emblématique et
food in spanish gastronomy représentatif de la gastronomie espagnole
Local Assortment Cheeses 8,0€ 15,0 € Assortiment de fromages locaux
Assortment of regional cheeses Assortiment de fromages de la région
Tuna Mediterranean Coca 8,0€ 14,0 € Coca thon méditerranée
Coca with scalivated peppers, onion Coca avec des poivrons émincés, de |'oignon
and grilled tuna tataki et du tataki de thon grillé
Caesar of Sants 8,0€ 14,0 € Ceésar de Sants
A Reversible turn of Caesar salad Une variante Reversible de la salade César
with chicken from Mercat de Sants avec du poulet du marché de Sants
Anchovies of L'Escala 8,0€ 15,0€ Anchois de L'Escala
Anchovy of I'Escala on coca bread, Anchois de I'Escala sur du pain coca,
dried tomato and pepper tomate séchée et poivre
Picanha Matured 75€ 14,0 € Picanha affinée
Carpaccio matured pork, highlights Carpaccio de porc mari, met en valeur
the quality of the meat. la qualité de la viande
Grilled Shrimps 13,0€ 25,0€ Crevettes grillées
Red shrimp on the grill Crevettes rouges grillées
Fried Anchovies 6,0 € 110€ Anchois frits
Fried anchovies with Anchois frits avec des
caramelized peppers poivrons caramélisés
Artichoke flowers 7,5€ 14,5 € Fleurs d'artichaut
Grilled artichoke with romesco sauce Artichaut grillé avec sauce romesco
Beef Cannelloni 12,0 € Cannelloni de boeuf
Cannelloni Mossette stuffed with beef, Cannelloni Mossette farcis au beeuf, sauce
mushroom sauce and black truffle aux champignons et truffe noire
Avocado 13,5€ Avocat
Avocado grilled with “pico de gallo” Avocat grillé avec “pico de gallo”
Coca bread with tomato 45 € Pain coca avec du tomate
Coca bread with tomato Pain coca avec du tomate
Reversible bread 55€ Pain Reversible
Local bread with oil and Pain local de I"huile et du
smoked butter beurre fumé
Steak Tartar 16,0 € Steak tartare
Matured beef finished with Foie Boeuf mdri fini au foie gras
Reversible Braves 8,0¢€ Patates bravas Reversible
Classic “patata brava” recipe from Barcelona Recette classique de “patata brava” de Barcelone
Burrata Marina 15,0 € Burrata Marine
Burrata salad with smoked sardine Salade de burrata avec sardine fumée
Croquettes 25€ Croquettes

Creamy croquettes of iberian ham,
veal tail or prawns. To choose per unit

Croquettes crémeuses au jambon ibérique, a la
qgueue de beeuf ou aux crevettes. Par unité

DISHES

Rice of red shrimp 22,0€ Riz aux crevettes rouges
Rice of red shrimp and squid Riz aux crevettes rouges et calmars
Riz au poulet du “Prat” 220€ Arros de Pollastre del “Prat”
Rice with “Prat” chicken with artichokes Riz au poulet du “Prat "avec des artichauts
“Rossejat” of Sants 22,0€ “Rossejat” de Sants
Perol's sausage and mushroom roasted Saucisse du Perol et champignons rotis
Fresh fish of the day 50,0 € Poisson frais du jour
Seasonal fish with Poisson de saison avec des
local vegetables légumes locaux
Beef steak 70,0 € Steak de boeuf

1kg mature beef steak with french fries
and “Padrén”peppers

1 kg de steak de beeuf mature avec des
pommes frites de terre et des poivrons
"Padron”

PDESSERTS

Grandma cheescake 9,5€ Cheesecake de la grand-mére
Cheese cake, following the recipe Gateau au fromage, suivant la recette
of our grandma de notre grand-mere
Tiramisu 4 Giulia 75€ Tiramisu pour Giulia
Paolo's secret recipe to his Recette secréte de Paolo pour sa
lover Giulia bien-aimée Giulia
"Reversilado" ice cream 75€ Glace "Reversilado"
Vainilla ice cream Glace a la vanille
"Chocopan" 75€ "Chocopan"
Coca with oil and chocolate Coca avec de I'huile et du chocolat
"Reversible" Piiia colada 75€ Piina colada "Réversible"
Pineapple with ron Ananas au rhum
Our "Torrija" 75€ Notre "Torrija"

Bread slice with egg

Tranche de pain avec ceuf



