
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

LOS PRODUCTOS  

DE TEMPORADA PROVENIENTES  

DE NUESTRA TIERRA 

SON EL ALMA DE PALMITO. 

 

 

SEASONAL PRODUCTS  

FROM OUR LAND  

ARE THE HEART & SOUL OF PALMITO. 
  



o Plato vegano · Vegan Dishes   
 Plato vegetariano · Vegetarian Dishes  
 
Consulte el menú con nuestro maitre si usted padece alguna intolerancia alimentaria.  
If you have any food allergies, please inform our maître. 

 

ENTRANTES · STARTERS 

UN MOMENTO COMPARTIDO · A SHARED MOMENT 

ENSALADILLA RUSA DE PIQUILLOS CONFITADOS Y HUEVITOS RELLENOS DE SALSA GRIBICHE 14 

Traditional Spanish “Ensaladilla” potato salad with confit piquillo peppers and quail egg stuffed with gribiche sauce 

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 15 

100% acorn-fed Iberian ham croquettes with pork emulsion  

CARPACCIO DE VENTRESCA DE ATÚN ROJO CON DEMI-GLACE DE POLLO RUSTIDO 28 

Tuna belly carpaccio with roasted chicken demi-glace 

 

JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA DEHESA DE LOS MONTEROS, TOMATE RALLADO Y PAN CRISTAL 32 

100% acorn-fed Iberian ham from Dehesa de Los Monteros, grated tomato, and crackers 

NUESTRAS GAMBAS AL PIL-PIL  25 

Our recipe of prawns in pil-pil sauce  

CALAMARES FRITOS A LA ANDALUZA CON ALIOLI NEGRO Y LIMA ASADA 24 

Andalusian-style fried squid with black aioli and roasted lime  

 

TARTAR DE ATÚN ROJO CON KIMCHI Y YEMA, HUEVAS DE TRUCHA, EMULSIÓN DE YUZU Y 

CEBOLLITAS  30 

Red tuna tartare with kimchi and yolk, trout roe, yuzu emulsion, and spring onions  

 

PULPO CON CHIMICHURRI ANDALUZ, ACEITE CITRICO Y EMULSIÓN DE TOMATE SECO 28 

Octopus with citrus oil, Andalusian chimichurri, and sun-dried tomato 

 

UNA COSECHA DE NUESTRA TIERRA · A HARVEST FROM OUR LAND 

MENESTRA DE LAS 4 VERDURAS REINAS CON YEMA DE HUEVO Y  

LÁMINAS DE PAPADA IBÉRICA ADOBADA 28 

Four “queen” vegetable stew from Navarra with confit egg yolk, and marinated Iberian pork cheek slices 

 

 ENSALADA DE TOMATE CHERRY CON GRANADA,  

QUESO FETA, RÚCULA, FRESAS Y QUESO PARMESANO  18 

Cherry tomato salad with pomegranate, Feta cheese, arugula, strawberries, and Parmesan cheese 

 ENSALADA DE REMOLACHA ASADA A LA SAL, HOJAS TIERNAS Y CREMA AGRIA 16 

Salt- baked beetroot salad with tender leaves, fennel, and sour cream 

 

o SALMOREJO TRADICIONAL CON PAN CRUJIENTE, TAPENADO Y FLORES 12 

Traditional Andalucian Salmorejo, “chilled soup”, with crispy bread, tapenade, and edible flowers 

AGUACATE SOASADO RELLENO DE CORVINA CURADA CON CAFÉ 19 

Grilled avocado stuffed with coffee cured sea bass 

  



o Plato vegano · Vegan Dishes   
 Plato vegetariano · Vegetarian Dishes  
 
Consulte el menú con nuestro maitre si usted padece alguna intolerancia alimentaria.  
If you have any food allergies, please inform our maître. 

 

PRINCIPALES · MAIN COURSES  

ARROCES Y PASTAS · TRADITIONAL RICE AND PASTA DISHES 

o ARROZ MELOSO DE VERDURAS  25 

Velvety creamy rice with vegetables 

ARROZ CREMOSO DE CARABINEROS  45 

Creamy Scarlet shrimp rice with king prawns 

ARROZ “A LA LLAUNA” NEGRO DE CHOCO CON HABITAS TIERNAS 28 

Valencian-style griddle-cooked black squid ink rice with tender broad beans 

ARROZ SECO “A LA LLAUNA” DE PATO CONFITADO  32 

Valencian-style griddle-cooked dry rice with confit duck 

ARROZ SECO “A LA LLAUNA” CON CARPACCIO DE GAMBA 35 

Valencian-style griddle-cooked dry rice with carpaccio shrimp 

RAVIOLI DE CARRILERA CON SU JUGO Y ESPUMA DE QUESO DE CABRA 28 

Braised cheek ravioli with its jus and goat cheese 

 
PASEO POR LA COSTA · WALK ALONG THE COAST 

BACALAO CONFITADO, BRANDADA, COGOLLOS BRASEADO Y MATICES DE AJO FRITO 30 

Confit cod brandade, grilled baby lettuce hearts, and fried garlic 

MORRILLO DE ATÚN ROJO CONFITADO Y ENCEBOLLADO 32 

Confit red tuna cheek, cooked with onion broth 

LUBINA CON SALSA HOLANDESA, CREMA DE ZANAHORIA Y KALE FRITO 32 

Sea bass with Hollandaise sauce, carrot cream, and fried kale 

CALAMAR ENTERO CON CREMA DE HABITAS BABY Y ALIOLI NEGRO* 75 

Whole squid with baby broad bean cream and black aioli * 

   * RACION PARA DOS PERSONAS / portion for two to share 

   



o Plato vegano · Vegan Dishes   
 Plato vegetariano · Vegetarian Dishes  
 
Consulte el menú con nuestro maitre si usted padece alguna intolerancia alimentaria.  
If you have any food allergies, please inform our maître. 

 

UN RECORRIDO POR LA FINCA · A TOUR AROUND THE FARM 

STEAK TARTAR CORTADO A CUCHILLO CON RABANITO ENCURTIDO 26 

Hand-cut steak tartare with pickled radish 

ENTRECOTE DE VACA ASADA Y MINI PATATAS RISOLADAS 45 

Roasted beef sirloin steak accompanied by sautéed potatoes 

CARRILLERA DE VACA GUISADA AL VINO TINTO LA ENCINA DEL INGLES Y PURÉ DE BONIATO 26 

Stewed beef cheek in Encina de Ingles red wine jus with sweet potato purée 

MILANESA DE POLLO, HUEVO Y TRUFA CON PURÉ DE PATATAS TRADICIONAL 26 

Breaded chicken milanese with egg and truffle, served with creamy potato purée 

PICANTÓN A LA BRASA CON MINI VERDURAS 35 

Grilled guinea fowl with baby vegetables 

PRESA DE CERDO IBÉRICO CON CHIMICHURRI, SETAS Y PARMENTIER DE PATATA 32 

Iberian pork loin with chimichurri, mushrooms and potato parmentier 

ACOMPAÑAMIENTOS · SIDE DISHES 

PATATAS FRITAS  6 

French fries 

PIMIENTOS DEL PIQUILLO CONFITADOS  6 

“Piquillo” peppers in confit 

BROTES DE LECHUGA ALIÑADOS  6 

Dressed lettuce sprouts 

PURÉ DE PATATA TRADICIONAL  6 

Traditional mashed potatoes 

VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS  8 

Sauteed seasonal vegetables 

 

SALSAS · SAUCES 

BEARNESA · Bearnaise sauce 3 

PIMIENTA · Pepper sauce 3  

CHIMICHURRI DE TOMATE SECO · Sun-dried tomato chimichurri 3 

ROMESCU · Romescu sauce 3 

MOJO · Traditional Canarian “Mojo” sauce 3 

  



o Plato vegano · Vegan Dishes   
 Plato vegetariano · Vegetarian Dishes  
 
Consulte el menú con nuestro maitre si usted padece alguna intolerancia alimentaria.  
If you have any food allergies, please inform our maître. 

 

LOS PRODUCTOS DE TEMPORADA PROVENIENTES DE NUESTRA 

TIERRA SON EL ALMA DE PALMITO. 

Seasonal products from our land are the heart & soul of Palmito. 

ACEITE DE OLIVA DE MÁLAGA · MALAGA OLIVE OIL 

DEBIDO A SU ALTO CONTENIDO DE VITAMINA E Y PODER ANTIOXIDANTE, ES UN COSMÉTICO 

NATURAL PERFECTO, HIDRATA Y TONIFICA LA PIEL, ADEMÁS DE RETRASA SU ENVEJECIMIENTO. 

Due to its high vitamin E content and antioxidant power, it is a perfect natural cosmetic, moisturising and toning the 

skin, as well as delaying skin ageing. 

PATATA DE CÓRDOBA · POTATO FROM CORDOBA 

GRAN FUENTE DE ENERGÍA POR SU APORTE EN CARBOHIDRATOS, MINERALES Y VITAMINAS. AYUDA A 

COMBATIR LA OXIDACIÓN, PREVENIR ENFERMEDADES CARDIOVASCULARES, ADEMÁS DE 

FORTALECER AL SISTEMA INMUNITARIO Y AYUDAR AL CONTROL DE AZÚCAR. 

A great source of energy due to its carbohydrate, mineral and vitamin content, it helps to combat oxidation, prevent 

cardiovascular disease, strengthen the immune system and help control sugar levels. 

UVA PASA DE MÁLAGA · MALAGA SULTANAS 

SE CONSIDERA UN SUPERALIMENTO POR SUS GRANDES APORTES A LA SALUD, COMO POR EJEMPLO 

MEJORA EL RENDIMIENTO FÍSICO Y LA REDUCCIÓN DE LA FATIGA. 

It is considered a superfood because of its great health benefits, such as improving physical performance and reducing 

fatigue. 

ALCACHOFA DE GRANADA · ARTICHOKE FROM GRANADA 

ORTALIZA CON INNUMERABLES PROPIEDADES ENTRE ELLAS DEPURATIVA Y DIGESTIVA, FACILITANDO 

LA ELIMINACIÓN DE TOXINAS, AYUDA AL BUEN FUNCIONAMIENTO DEL HÍGADO Y EJERCE UNA 

ACCIÓN REGULADORA SOBRE EL RIÑÓN. 

Vegetable with innumerable properties including depurative and digestive, facilitating the elimination of toxins, helps 

the liver to function properly and has a regulating action on the kidneys. 

ESPÁRRAGO DE HUÉTOR TÁJAR · ASPARAGUS FROM HUÉTOR TÁJAR 

ESTA VERDURA CARACTERÍSTICA POR SU INTENSO SABOR ES PURA FIBRA, LO CUAL AYUDA A LIBERAR 

LAS TOXINAS DE NUESTRO ORGANISMO, ES MUCHO MÁS EFICAZ QUE CUALQUIER TRATAMIENTO DE 

BELLEZA. 

This vegetable, characteristic for its intense flavour, is pure fibre which helps to release toxins from our organism and 

is much more effective than any beauty treatment. 


